
 

 

 
 

 
 

 
 

La Carta 
 

“COCINA ARTESANA RONDEÑA”  

 
R O N D A 

desde 1969 

 

 

* PLATOS PARA COMPARTIR Y TAPEAR * 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

el COPEO… de Casa Mateos 
APERITIVOS 

CERVEZA CRUZCAMPO 2€ 

CERVEZA CON LIMÓN O CASERA 2€ 

CERVEZA SIN ALCHOL 3€ 

TINTO CON LIMÓN O CASERA 3€ 

VERMUT ROJO QUITAPENAS 4€ 

VERMUT BLANCO LUSTAU 4€ 

 

GENEROSOS 
MANZANILLA PIPIOLA (SANLUCAR) 3€ 

MANZANILLA EN RAMA GRABIELA ORO (SANLUCAR) 4€ 

FINO TIO PEPE (JEREZ) 3€ 

AMONTILLAO CAYETANO DEL PINO (JEREZ) 4€ 

PALO CORTAO CAYETANO DEL PINO (JEREZ) 4€ 

OLOROSO LUSTAU DON NUÑO (JEREZ) 4€ 

 

DULCES 
PAJARETE QUITAPENAS (MALAGA) 3€ 

CREAM SOLERA 1847 (JEREZ) 3€ 

PEDRO XIMENEZ QUITAPENAS (MALAGA) 3€ 

MOSCATEL GLORIA BENDITA (MALAGA) 3€ 

 

VINOS 
BLANCO CHARDONAY CLOE (RONDA) 4€ 

BLANCO ZALEMA BARREDERO (HUELVA) 4€ 

BLANCO VERDEJO PANZAS (RUEDA) 4€ 

BLANCO GARRIDO FINO FINCA LAS YEGUAS (SEVILLA) 4,5€ 

BLANCO SEMIDULCE MAESTRANTE (CADIZ) 3€ 

BLANCO FRIZANTE BORNOS (RUEDA) 3€ 

ROSADO CLOE (RONDA) 4€ 

TINTO ENCINA DEL INGLES (RONDA) 4€ 

TINTO VIZCONDESA (RONDA) 4€ 

TINTO LUNARES (RONDA) 4€ 

TINTO CHINCHILLA SEIS + SEIS (RONDA) 4€ 

TINTO LOS CIPRESES (RONDA) 4,5€ 

 

 



 

 

de TAPAS… frías 
 

MORTERITO DE PORRA 

3€ 

 

HOJALDRE DE SARDINA CON TOMATE DULCE 

4€ 

 

ENSALADILLA DE LA ABUELA 

2€ 

 

TAPA FRIA DEL DÍA 

¿€? 

 

 

 

 

muy SERRANO… muy de Ronda 
 

TOSTAS DE LOMITO DE IBÉRICO DE CASTAÑA CON TOMATE 

16€ 

 

TARTAR DE SALCHICHÓN CON PIMIENTO DULCE Y LIMA 

12€ 

 

BOLLITOS DE CHORICITOS AL VINO CON SALSA PIMENTÓN 

(2U) 6€ / (4U) 12€ 

 

QUESO PAYOYO CURADO DE OVEJA CON MEMBRILLO 

(TAPA) 3€ / (PLATO) 12€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

las ENTRADAS… frías 
 

PATÉ DE LA CASA CON PEDRO XIMENEZ 

10€ 

 

HABITAS ALIÑAS CON TRUFA, CALABACÍN Y HUEVO 

14€ 

 

AGUACATE ASADO CON PIPIRRANA Y CREMA DE HIERBAS  

12€ 

 

ENSALADA DE QUESO DE CABRA CON MANZANA Y NUECES 

14€ 

 

 

 

 

los CLÁSICOS… Mateos tradición 
 

HUEVOS ESTRELLAOS CON JAMÓN IBÉRICO 

14€ 

 

HUEVOS TRUFADOS CON CHORIZO IBÉRICO 

14€ 

 

CHAMPIÑONES SALTEADOS CON LANGOSTINOS 

14€ 

 

FLAMENQUINES IBÉRICOS CON SALSA DE ALBAHACA 

12€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

unos BOCADOS… 100% Mateos 
 

ROLLITO DE CROQUETA SERRANA 

3€ 

 

PINCHITO DE CHIVITO CON TABULE 

5€ 

 

HAMBURGUESITA IBÉRICA 

5€ 

 

HAMBURGUESITA DE RABO DE TORO 

5€ 

 

 

las CARNES… troceadas 
 

CHURRASCO DE POLLO CON FIDEOS 

14€ 

 

PALETILLAS DE CONEJO AL AJILLO 

18€ 

 

PRESA IBÉRICA CON PAPAS MOJO 

18€ 

 

LOMO DE VACA CON PAPAS ALIOLI 

28€ 

 

 

la Temporada… serrana 
 

OTRAS TAPAS Y PLATOS EXTRAS DE TEMPORADA 

PREGUNTAR 

 

 

 

 

 



 

 

los POSTRES… para endulzar la vida 
 

CASTAÑAS CON NUECES, MIEL Y NATA 

6€ 

 

TARTA DE QUESO CON MELOCOTON 

6€ 

 

CREMOSO DE CHOCOLATE CON ACEITE Y SAL 

6€ 

 

TORRIJA ASADA CON FRESA Y NATA 

6€ 

 

TORRIJA ASADA CON CHOCOLATE Y AVELLANAS 

6€ 

 

 

y el VINO DULCE … para rematar 
 

VINO DULCE DE NARANJA SAUCI (HUELVA) 

4€ 

 

PEDRO XIMENEZ QUITAPENAS (MALAGA)  

3€ 

 

 

 

el SERVICIO… de mesa 
POR PERSONA 

1€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

las BOTELLAS… de Vinos 
 

GENEROSOS 
MANZANILLA PIPIOLA 20€ 

Palomino (Sanlúcar) 

MANZANILLA EN RAMA GRABIELA ORO 30€ 

Palomino (Sanlúcar) 

FINO TIO PEPE 20€ 

Palomino (Jerez) 

AMONTILLAO CAYETANO DEL PINO 30€ 

Palomino (Jerez) 

 

BLANCOS Y ROSADO 
CLOE BLANCO 22€ 

Chardonnay (Ronda) 

BARREDERO 22€ 

 Zalema (Huelva) 

FINCA LAS YEGUAS 26€ 

Garrido Fino (Sevilla) 

PANZAS 22€ 

Verdejo (Rueda) 

SEMIDULCE MAESTRANTE 18€ 

Verdejo (Cádiz) 

ROSADO CLOE 22€ 

Garnacha (Ronda) 

 

ESPUMOSOS 

RABELLAT ROSADO 24€ 

Trepat – Garnacha (Cava) 

RAVENTÓS DE NIT ROSADO 30€ 

Macabeo – Monastrel – Perellada – Xarello (Cava) 

CLOE BRUT NATURE 30€ 

Sauvignon Blanc (Ronda) 

TORELLÓ 225 BRUT NATURE 40€ 

Chardonnay – Macabeo – Xarello – Parellada (Corpinat) 



 

 

las BOTELLAS… de Vinos 
TINTO RONDA 
VIZCONDESA 22€ 

Merlot 

ENCINA DEL INGLES 22€ 

Tintilla de Rota - Garnacha - Cabernet 

CHINCHILLA SEIS + SEIS 22€ 

Tempranillo - Syrah 

LUNARES 22€ 

Syrah - Garnacha - Merlot - Tempranillo 

DESCALZOS VIEJOS RB. 22€ 

Garnacha - Syrah - Merlot 

LOS AGUILARES 22€ 

Tempranillo - Garnacha - Syrah 

ACINIPO SCHATZ 26€ 

Lemberger 

LOS CIPRESES 26€ 

Garnacha - Syrah 

VINANA 28€ 

Cabernet Sauvignon – Cabernet Frank - Merlot 

PAGO EL ESPINO 30€ 

Petit Verdot - Syrah - Tempranillo  

 

 

 

  

 

 



 

 

CARTA INGLES 

COLD TAPAS… 
GAZPACHO CREAM 3€ 

SARDINE PUFF PASTRY WITH TOMATO 4€ 

RUSSIAN SALAD 2€ 

COLD TAPA OF THE DAY 2€ 

 

 

RONDA´S… 
IBERIAN CURED LOIN TOAST WITH TOMATO 16€ 

IBERIAN SAUSAGE TARTAR WITH LIME 12€ 

CHORIZOS IN WINE MUFFINS´S (2U) 6€ / (4U) 12€ 

CURED CHEESE WITH QUINCE SWEET (TAPA) 3€ / (PLATE) 12€ 

 

 

COLD DISHES… 
HOUSE PATÉ WITH PEDRO XIMENEZ 10€ 

BABY BEANS WITH TRUFFLED DRESSING AND QUAIL EGGS 14€ 

GRILLED AVOCADO WITH PIPIRRANA, GREEN CREAM AND SEEDS 12€ 

GOAT CHEESE SALAD WITH APPLE AND NUTS 14€ 

 

 

CLASSICS… 
FRIED EGGS WITH IBERIAN HAM AND CHIPS 14€ 

FRIED EGGS WITH TRUFLED, CHORIZO AND CHIPS 14€ 

SAUTEED MUSHROOMS WITH PRAWNS 14€ 

IBERIAN FLAMENQUIN 12€ 

 
 
 



 

 

HOT TAPAS… 
IBERIAN CROQUETTE ROLL 3€ 

LAMB MINI SKEWER WITH TABULE 5€ 

IBERIAN MINI BURGUER  5€ 

BULL TAIL MINI BURGUER 5€ 

 

 

MEATS… 
CHICKEN STEAK WITH NOODLES 14€ 

GARLIC RABIT SHOULDER 18€ 

IBERIAN PORK PRESA STEAK WITH POTATO AND MOJO 18€ 

BEEF STEAK WITH POTATO AND ALIOLI 28€ 

 

 

DESSERTS… 
MARRON GLACÉ 2€ 

CHESNUTS AND WALNUTS WITH HONEY AND CREAM 6€ 

CHEESE CAKE WITH PECH 6€ 

CREAMY CHOCOLATE WITH OLIVE OIL AND SALT 6€ 

GRILLED TORRIJA WITH CREAM AND STRAWBERRY 6€ 

GRILLED TORRIJA WITH CHOCOLATE AND HAZELNUTS 6€ 

 

SWEET WINE… 
ORANGE WINE SAUCI (HUELVA) 4€ 

PEDRO XIMENEZ QUITAPENAS (MALAGA) 3€ 

 

 

TABLE SERVICE… 
PER PERSON 1€ 

 
 
 
 
 
 



 

 

INFORMACIÓN ALÉRGENOS – CONTROLAMOS ANISAKIS 
ALLERGEN INFORMATION – ANISAKIS CONTROL 

TAPAS… 
MORTERITO PORRA  GLUTEN – HUEVO CODORNIZ – (PASAS: SULFITOS) 

ENSALADILLA ABUELA HUEVO – PESCADO  

HOJALDRE DE SARDINA  PESCADO (TOSTA DE HOJALDRE: GLUTEN)  

 

SERRANO… 
LOMITO IBÉRICO   (TOSTAS: GLUTEN) 

TARTAR DE SALCHICHÓN  (HUEVO – GLUTEN – SOJA – APIO – MOSTAZA – SULFITOS) (TOSTAS: GLUTEN) 

CHORICITOS   (BOLLITOS: GLUTEN) 

QUESO CURADO  LÁCTEOS 

 

ENTRADAS… 
PATÉ CON PX   LÁCTEOS (TOSTADITAS: GLUTEN)  

AGUACATE ASADO   (QUESO: LÁCTEOS) – (PIPAS: FRUTO DE CASCARA) - SÉSAMO 

HABITAS TRUFADAS  (TARTUFATA: GLUTEN – HUEVO – SOJA – LÁCTEOS) 

ENSALADA DE QUESO  LÁCTEOS – NUECES – (PASAS: SULFITOS) – (ALIÑO: GLUTEN – SOJA) 

 
CLÁSICOS… 

HUEVOS ESTRELLAOS HUEVO 

HUEVOS TRUFADOS   HUEVO – (TARTUFATA: GLUTEN Y TRAZAS DE HUEVO – SOJA – LÁCTEOS) 

CHAMPI LANGOSTINOS  GLUTEN – CRUSTÁCEO – SOJA – SÉSAMO – MOLUSCO  

FLAMENQUIN IBÉRICO  GLUTEN – HUEVO 

 
BOCADOS… 

ROLLITO CROQUETA  GLUTEN – LACTEOS  

PINCHITO DE CHIVITO (TABULÉ: GLUTEN) 

HAMBURGUESITA IBÉRICA HUEVO (SALSA: HUEVO+LÁCTEOS) – (PAN: GLUTEN + SÉSAMO) 

HAMBURGUESITA RABO  (SALSA: HUEVO+LÁCTEOS) – (PAN: GLUTEN + SÉSAMO) 

 
CARNES… 

CHURRASCO DE POLLO  SÉSAMO 

PALETILLAS CONEJO - 

PRESA IBÉRICA   (MOJO: TRAZAS DE SOJA) 

LOMO DE VACA  (ALIOLI: HUEVO) 

 
POSTRES… 

CASTAÑAS CON MIEL FRUTO DE CASCARA – (NATA: LÁCTEOS)  
TARTA DE QUESO   LÁCTEOS (MELOCOTON: FRUTA) 

CREMOSO CHOCOLATE  HUEVOS – LÁCTEOS  

TORRIJA NATA FRESA GLUTEN – HUEVOS – LÁCTEOS  

TORRIJA CHOCOLATE GLUTEN – HUEVOS – LÁCTEOS (CHOCOLATE AVELLANA: FRUTOS SECOS) 

 
PANADERIA… 

PAN Y PICOS CASEROS GLUTEN  
 
 
 
   

 
 



 

 

 
 

¡GRACIAS POR SU VISITA! 
 

WWW.CASAMATEOS.COM 
 
 
 
 

BODEGA CASA MATEOS 

CALLE JEREZ 6 

RONDA  

 

--- 

 

TELÉFONO 

670 679 762 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


